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SATYCOM SRLS
Via Monte Bianco, 26
89035 - Bova Marina (RC)
PI e CF 03095570804



Satycom nasce dalla passione per l’alta qualità, per le 
materie prime e per l’enogastronomia d’eccellenza.

Una ricerca attenta, destinata non solo agli operatori 
del settore, ma a chiunque voglia sulla propria tavola e 
per sé il meglio.

Ogni prodotto viene selezionato direttamente 
all’origine, tra quelli del Made in Italy e tra le tipicità 
della cultura gastronomica estera.

Il nostro modello di spesa è sostenibile perché ti offre 
una selezione di prodotti a filiera corta, fatti da piccoli 
produttori locali e artigianali che, come noi, amano la 
qualità e la genuinità.

Acquistare prodotti alimentari italiani di eccellenza 
non sempre è semplice e comodo, proprio per questo 
Satycom ti propone prodotti alimentari di alta qualità, 
eccellenze alimentari italiane, prodotti alimentari di 
nicchia che puoi acquistare nelle nostre gastronomie 
online e ricevere comodamente a casa.

CH
I S

IA
MO



INGREDIENTI:
Succo e polpa di bergamotto 
100%. 

VALORE ENERGETICO:
41,22kcal/156,36kJ - Proteine 
0,01g - Carboidrati 10,77g di cui 
Zuccheri 2,50g - Grassi 0,09g 
di cui Acidi Grassi Saturi 0,02g 
- Fibra alimentare 5,65g - Sale 
0,001g.

CONSIGLI D’USO:
L’utilizzo ideale è di 100ml 2/3 
volte al giorno, diluito al 50% in 
acqua o altri succhi. Diluito al 
30% è una bevanda dissetante e 
rinfrescante. Consigliamo di assu-
mere a stomaco pieno, lontano 
da latte e derivati.

CONSERVAZIONE:
Conservare in luogo fresco e 
asciutto. Il prodotto è realizzato 
senza l’aggiunta di conservanti. 
Una volta aperta la confezione 
conservare in frigorifero e consu-
mare in 5/6 giorni. Agitare sem-
pre prima di consumarlo.

Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Succo naturale di bergamotto puro al 100%, prodotto esclusivamente in Calabria sen-
za manipolazioni, né aggiunte di additivi o conservanti. È un’ottima fonte di antiossi-
danti, di vitamina C, B1, B2, A ed E. Ottimo coadiuvante nel controllo del colesterolo.

SUCCO DI BERGAMOTTO PURO 100% 1LT
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INGREDIENTI:
Succo di melograno 80%, succo 
di bergamotto 20%. 

VALORE ENERGETICO:
48.30kcal/202kJ – Proteine:0,28g 
– Carboidrati:11,62g di cui Zuc-
cheri:8,98g – Grassi:0,26g di cui 
Acidi Grassi Saturi:0,05g - Fibra 
alimentare:0,16g – Sale:0,001g.

CONSIGLI D’USO:
Il succo di melograno e berga-
motto è una bevanda dal gusto 
agrodolce piacevole. Servita fre-
sca si può gustare a qualsiasi ora 
della giornata.

CONSERVAZIONE:
Conservare al riparo da fonti di 
calore e di luce. Il prodotto inte-
gro può essere conservato per 
un massimo di 12 mesi. Una vol-
ta che la bottiglia viene aperta, 
occorre conservarla in frigorifero 
e consumarne il contenuto entro 
5/6 giorni.

Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Succo puro naturale di Melograno e Bergamotto, non necessita di diluizione. Prodotto 
da frutti coltivati in Calabria. Particolarmente dissetante e rinfrescante.

SUCCO DI MELOGRANO E BERGAMOTTO 750 ML
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Succo naturale puro, di pregiate varietà di melograno con frutti coltivati in Calabria. 
Genuino e saporito, corposo, poco aspro. Non necessita di diluizione.

SUCCO DI MELOGRANO 750 ML

INGREDIENTI:
Succo di melograno 100%.

VALORE ENERGETICO:
54 Kcal/Kj 226 - grassi 0.29g di cui 
saturi 0.08g - carboidrati 13.30g 
di cui zuccheri 12.7g - proteine 
0.15g - fibre 0.1g - sale 0.001g.

CONSIGLI D’USO: 
E’ una bevanda dal gusto amabile e 
piacevole. Servita fresca si può gu-
stare a qualsiasi ora della giornata.

CONSERVAZIONE: 
Il prodotto integro può essere 
conservato per un massimo di 12 
mesi. Una volta che la bottiglia 
viene aperta, occorre conservarla 
in frigorifero e consumarne il con-
tenuto entro 5/6 giorni.
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INGREDIENTI:
Succo di melograno 100%.

VALORE ENERGETICO:
54 Kcal/Kj 226 - grassi 0.29g di cui 
saturi 0.08g - carboidrati 13.30g 
di cui zuccheri 12.7g - proteine 
0.15g - fibre 0.1g - sale 0.001g.

CONSIGLI D’USO: 
E’ una bevanda dal gusto amabile e 
piacevole. Servita fresca si può gu-
stare a qualsiasi ora della giornata.

CONSERVAZIONE: 
Il prodotto integro può essere 
conservato per un massimo di 12 
mesi. Una volta che la bottiglia 
viene aperta, occorre conservarla 
in frigorifero e consumarne il con-
tenuto entro 5/6 giorni.

Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Succo naturale puro, di pregiate varietà di melograno con frutti coltivati in Calabria. 
Genuino e saporito, corposo, poco aspro. Non necessita di diluizione.

SUCCO DI MELOGRANO 200 ML
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Succo puro naturale di Melograno e Bergamotto, non necessita di diluizione. Prodotto 
da frutti coltivati in Calabria. Particolarmente dissetante e rinfrescante.

SUCCO DI MELOGRANO E BERGAMOTTO 200 ML

INGREDIENTI:
Succo di melograno 80%, succo 
di bergamotto 20%. 

VALORE ENERGETICO:
48.30kcal/202kJ – Proteine:0,28g 
– Carboidrati:11,62g di cui Zuc-
cheri:8,98g – Grassi:0,26g di cui 
Acidi Grassi Saturi:0,05g - Fibra 
alimentare:0,16g – Sale:0,001g.

CONSIGLI D’USO:
Il succo di melograno e berga-
motto è una bevanda dal gusto 
agrodolce piacevole. Servita fre-
sca si può gustare a qualsiasi ora 
della giornata.

CONSERVAZIONE:
Conservare al riparo da fonti di 
calore e di luce. Il prodotto inte-
gro può essere conservato per 
un massimo di 12 mesi. Una vol-
ta che la bottiglia viene aperta, 
occorre conservarla in frigorifero 
e consumarne il contenuto entro 
5/6 giorni.
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Succo naturale di bergamotto puro al 100%, prodotto esclusivamente in Calabria sen-
za manipolazioni, né aggiunte di additivi o conservanti. È un’ottima fonte di antiossi-
danti, di vitamina C, B1, B2, A ed E. Ottimo coadiuvante nel controllo del colesterolo.

INGREDIENTI:
Succo e polpa di bergamotto 
100%. 

VALORE ENERGETICO:
41,22kcal/156,36kJ - Proteine 
0,01g - Carboidrati 10,77g di cui 
Zuccheri 2,50g - Grassi 0,09g 
di cui Acidi Grassi Saturi 0,02g 
- Fibra alimentare 5,65g - Sale 
0,001g.

CONSIGLI D’USO:
L’utilizzo ideale è di 100ml 2/3 
volte al giorno, diluito al 50% in 
acqua o altri succhi. Diluito al 
30% è una bevanda dissetante e 
rinfrescante. Consigliamo di assu-
mere a stomaco pieno, lontano 
da latte e derivati.

CONSERVAZIONE:
Conservare in luogo fresco e 
asciutto. Il prodotto è realizzato 
senza l’aggiunta di conservanti. 
Una volta aperta la confezione 
conservare in frigorifero e consu-
mare in 5/6 giorni. Agitare sem-
pre prima di consumarlo.

SUCCO DI BERGAMOTTO PURO 100% 200 ML
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MARMELLATA DI BERGAMOTTO 220 GR

INGREDIENTI:
Bergamotto, zucchero, pectina, 
antiossidante: acido ascorbico.

VALORE ENERGETICO: 
748,25kj/178,78kcal - grassi 2,56g 
di cui saturi 0,05g – carboidrati 
47,04g di cui zuccheri 2,36g - pro-
teine 0,34g - sale 0,01g.

CONSIGLI D’USO: 
Consigliata da spalmare per co-
lazione su fette biscottate o pane 
integrale. Molto indicata anche 
nella preparazione di dolci e 
come accostamento a formaggi 
freschi.

CONSERVAZIONE:
Conservare in luogo fresco ed 
asciutto. Una volta aperto conser-
vare in frigorifero.

Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Realizzato artigianalmente, agrume molto profumato, gusto intenso.
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Prodotta con frutti provenienti dalle colline tra l’area dello Stretto ed il basso Jonio 
Calabrese, a 400-600 m slm da piante curate e selezionate.

INGREDIENTI:
Fichi, zucchero, pectina, Antiossi-
dante: acido ascorbico.

VALORE ENERGETICO: 
KJ 760,10/Kcal 181,63 - 0,12g di 
grassi di cui 0,05g di grassi sa-
turi - 45,48g di carboidrati di cui 
1,98g di zuccheri - 0,55g Proteine 
- 0,02g Sale.

CONSIGLI D’USO: 
indicato per la prima colazione. 
Accostamento a formaggi freschi 
dal sapore intenso o formaggi 
delicati tipo ricotta o primo sale. 
Utilizzabile per farcire dolci o pa-
ste frolle.

CONSERVAZIONE: 
Conservare in luogo fresco, asciut-
to e al riparo da fonti di luce.

CONFETTURA DI FICHI 220 GR
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CREMA AL PEPERONCINO DOLCE PICCANTE 220 GR

Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Prodotto 100% italiano, realizzato artigianalmente.

INGREDIENTI:
Peperoni origine Calabria, zuc-
chero, peperoncino calabrese 
piccante, pectina. Antiossidante: 
acido ascorbico.

VALORE ENERGETICO: 
148,17kcal - proteine 0,52g - car-
boidrati 36,63g di cui zuccheri 
0,91g - grassi 0,20g di cui saturi 
0,08g - sodio 0,03g.

CONSIGLI D’USO: 
Spalmare su formaggi freschi, 
crostini e bruschette.

CONSERVAZIONE:
Da conservare in luogo fresco e 
asciutto lontano da fonti di calore.

12



INGREDIENTI:
Cipolle rosse di Calabria, zucche-
ro, pectina, antiossidante: acido 
ascorbico.

VALORE ENERGETICO: 
227,79KJ - proteine 1,00g - car-
boidrati 59g di cui zuccheri 2,75g 
- grassi 0,10g di cui saturi 0,01g 
- sodio 0,02g.

CONSIGLI D’USO: 
Spalmare su formaggi stagionati 
o gustare con arrosti e grigliate di 
carne.

CONSERVAZIONE: 
Da conservare in luogo fresco e 
asciutto lontano da fonti di calore.

Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Prodotto 100% italiano, realizzato artigianalmente.

CREMA DOLCE DELIZIA DI CIPOLLA 220 GR
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AREA DI PRODUZIONE:
Catanzaro

ALTITUDINE ULIVETI: 
Collina

VARIETÀ CULTIVAR: 
Carolea

PERIODO DI RACCOLTA: 
Da Ottobre a Gennaio.

ESTRAZIONE: 
A freddo

ACIDITÀ: 
Variabile tra 0,2 e 0,37 Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali

L’olio extravergine d’oliva biologico Masserie Canino è una specialità alimentare cala-
brese. La raccolta delle olive avviene direttamente dall’albero, per preservare le pro-
prietà organolettiche della materia prima. L’estrazione dell’olio avviene entro 24 ore 
dalla raccolta, attraverso un sistema di estrazione a freddo.

JOLIO OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA BIOLOGICO 750 ML
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
L’olio extravergine d’oliva biologico Masserie Canino è una specialità alimentare cala-
brese. La raccolta delle olive avviene direttamente dall’albero, per preservare le pro-
prietà organolettiche della materia prima. L’estrazione dell’olio avviene entro 24 ore 
dalla raccolta, attraverso un sistema di estrazione a freddo.

JOLIO OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA BIOLOGICO 5 LT

AREA DI PRODUZIONE: 
Catanzaro

ALTITUDINE ULIVETI: 
Collina

VARIETÀ CULTIVAR: 
Carolea

PERIODO DI RACCOLTA: 
Da Ottobre a Gennaio.

ESTRAZIONE: 
A freddo

ACIDITÀ:
Variabile tra 0,2 e 0,37
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INGREDIENTI: 
Semola di grano duro e acqua.

VALORE ENERGETICO: 
Informazione nutrizionale per 
100 gr - 350 kcal 1480 kj, Protei-
ne:13g, Carboidrati:71g di cui zuc-
cheri 3.4 g, Grassi 1 g di cui saturi 
0.2, Fibra 2.9 g, sale 0.002 g.

UMIDITÀ: 
12.50%

COTTURA: 
12-13 Minuti.

CONSERVAZIONE: 
Conservare in un luogo fresco e 
asciutto.

Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
La pasta è prodotta artigianalmente con un antico grano “senatore cappelli” coltivato 
in regime biologico, a cui si uniscono alta digeribilità, tenuta alla cottura, un modesto 
contenuto di glutine, più alti valori nutrizionale, minor apporto di zuccheri, maggiore 
presenza di flavonoidi e antiossidanti.

CAVATELLI 500 GR
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
La pasta è prodotta artigianalmente con un antico grano “senatore cappelli” coltivato 
in regime biologico, a cui si uniscono alta digeribilità, tenuta alla cottura, un modesto 
contenuto di glutine, più alti valori nutrizionale, minor apporto di zuccheri, maggiore 
presenza di flavonoidi e antiossidanti.

INGREDIENTI: 
Semola di grano duro e acqua.

VALORE ENERGETICO: 
Informazione nutrizionale per 
100 gr - 350 kcal 1480 kj, Protei-
ne:13g, Carboidrati:71g di cui zuc-
cheri 3.4 g, Grassi 1 g di cui saturi 
0.2, Fibra 2.9 g, sale 0.002 g.

UMIDITÀ: 
12.50%

COTTURA: 
12-13 Minuti.

CONSERVAZIONE: 
Conservare in un luogo fresco e 
asciutto.

RIGATONI 500 GR
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INGREDIENTI: 
Semola di grano duro e acqua.

VALORE ENERGETICO: 
Informazione nutrizionale per 
100 gr - 350 kcal 1480 kj, Protei-
ne:13g, Carboidrati:71g di cui zuc-
cheri 3.4 g, Grassi 1 g di cui saturi 
0.2, Fibra 2.9 g, sale 0.002 g.

UMIDITÀ: 
12.50%

COTTURA: 
12-13 Minuti.

CONSERVAZIONE: 
Conservare in un luogo fresco e 
asciutto.

Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
La pasta è prodotta artigianalmente con un antico grano “senatore cappelli” coltivato 
in regime biologico, a cui si uniscono alta digeribilità, tenuta alla cottura, un modesto 
contenuto di glutine, più alti valori nutrizionale, minor apporto di zuccheri, maggiore 
presenza di flavonoidi e antiossidanti.

STROZZAPRETI 500 GR
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
La pasta è prodotta artigianalmente con un antico grano “senatore cappelli” coltivato 
in regime biologico, a cui si uniscono alta digeribilità, tenuta alla cottura, un modesto 
contenuto di glutine, più alti valori nutrizionale, minor apporto di zuccheri, maggiore 
presenza di flavonoidi e antiossidanti.

MACCHERONCINO CALABRESE 500 GR

INGREDIENTI: 
Semola di grano duro e acqua.

VALORE ENERGETICO: 
Informazione nutrizionale per 
100 gr - 350 kcal 1480 kj, Protei-
ne:13g, Carboidrati:71g di cui zuc-
cheri 3.4 g, Grassi 1 g di cui saturi 
0.2, Fibra 2.9 g, sale 0.002 g.

UMIDITÀ: 
12.50%

COTTURA: 
12-13 Minuti.

CONSERVAZIONE: 
Conservare in un luogo fresco e 
asciutto.
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
La pasta è prodotta artigianalmente con un antico grano “senatore cappelli” coltivato 
in regime biologico, a cui si uniscono alta digeribilità, tenuta alla cottura, un modesto 
contenuto di glutine, più alti valori nutrizionale, minor apporto di zuccheri, maggiore 
presenza di flavonoidi e antiossidanti.

MACCHERONCINO CALABRESE LUNGO 500 GR

INGREDIENTI: 
Semola di grano duro e acqua.

VALORE ENERGETICO: 
Informazione nutrizionale per 
100 gr - 350 kcal 1480 kj, Protei-
ne:13g, Carboidrati:71g di cui zuc-
cheri 3.4 g, Grassi 1 g di cui saturi 
0.2, Fibra 2.9 g, sale 0.002 g.

UMIDITÀ: 
12.50%

COTTURA: 
12-13 Minuti.

CONSERVAZIONE: 
Conservare in un luogo fresco e 
asciutto.
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ORECCHIETTE 500 GR

Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
La pasta è prodotta artigianalmente con un antico grano “senatore cappelli” coltivato 
in regime biologico, a cui si uniscono alta digeribilità, tenuta alla cottura, un modesto 
contenuto di glutine, più alti valori nutrizionale, minor apporto di zuccheri, maggiore 
presenza di flavonoidi e antiossidanti.

INGREDIENTI: 
Semola di grano duro e acqua.

VALORE ENERGETICO: 
Informazione nutrizionale per 
100 gr - 350 kcal 1480 kj, Protei-
ne:13g, Carboidrati:71g di cui zuc-
cheri 3.4 g, Grassi 1 g di cui saturi 
0.2, Fibra 2.9 g, sale 0.002 g.

UMIDITÀ: 
12.50%

COTTURA: 
12-13 Minuti.

CONSERVAZIONE: 
Conservare in un luogo fresco e 
asciutto.
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
La pasta è prodotta artigianalmente con un antico grano “senatore cappelli” coltivato 
in regime biologico, a cui si uniscono alta digeribilità, tenuta alla cottura, un modesto 
contenuto di glutine, più alti valori nutrizionale, minor apporto di zuccheri, maggiore 
presenza di flavonoidi e antiossidanti.

CASARECCE LUNGHE 500 GR

INGREDIENTI: 
Semola di grano duro e acqua.

VALORE ENERGETICO: 
Informazione nutrizionale per 
100 gr - 350 kcal 1480 kj, Protei-
ne:13g, Carboidrati:71g di cui zuc-
cheri 3.4 g, Grassi 1 g di cui saturi 
0.2, Fibra 2.9 g, sale 0.002 g.

UMIDITÀ: 
12.50%

COTTURA: 
12-13 Minuti.

CONSERVAZIONE: 
Conservare in un luogo fresco e 
asciutto.
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
La pasta è prodotta artigianalmente con un antico grano “senatore cappelli” coltivato 
in regime biologico, a cui si uniscono alta digeribilità, tenuta alla cottura, un modesto 
contenuto di glutine, più alti valori nutrizionale, minor apporto di zuccheri, maggiore 
presenza di flavonoidi e antiossidanti.

DITALI RIGATI 500 GR

INGREDIENTI: 
Semola di grano duro e acqua.

VALORE ENERGETICO: 
Informazione nutrizionale per 
100 gr - 350 kcal 1480 kj, Protei-
ne:13g, Carboidrati:71g di cui zuc-
cheri 3.4 g, Grassi 1 g di cui saturi 
0.2, Fibra 2.9 g, sale 0.002 g.

UMIDITÀ: 
12.50%

COTTURA: 
12-13 Minuti.

CONSERVAZIONE: 
Conservare in un luogo fresco e 
asciutto.
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
La pasta è prodotta artigianalmente con un antico grano “senatore cappelli” coltivato 
in regime biologico, a cui si uniscono alta digeribilità, tenuta alla cottura, un modesto 
contenuto di glutine, più alti valori nutrizionale, minor apporto di zuccheri, maggiore 
presenza di flavonoidi e antiossidanti.

CASARECCE 500 GR

INGREDIENTI: 
Semola di grano duro e acqua.

VALORE ENERGETICO: 
Informazione nutrizionale per 
100 gr - 350 kcal 1480 kj, Protei-
ne:13g, Carboidrati:71g di cui zuc-
cheri 3.4 g, Grassi 1 g di cui saturi 
0.2, Fibra 2.9 g, sale 0.002 g.

UMIDITÀ: 
12.50%

COTTURA: 
12-13 Minuti.

CONSERVAZIONE: 
Conservare in un luogo fresco e 
asciutto.
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Varietà antica che contiene percentuali elevate di proteine, aminoacidi, vitamine e 
minerali, con all’apprezzato vantaggio di essere molto digeribile in quanto povero di 
glutine.

FARINA DI GRANO DURO 1 KG

INGREDIENTI:
Semola di grano duro Cappelli 
(contiene glutine).

VALORE ENERGETICO: 
Informazione nutrizionale per 
100 gr - 350 kcal 1480 kj, Protei-
ne 13g, Carboidrati 71g di cui zuc-
cheri 3.4 g, Grassi 1 g di cui saturi 
0.2, Fibra 2.9 g, sale 0.002 g.

UMIDITÀ: 
14.50%

CONSERVAZIONE: 
Conservare in un luogo fresco e 
asciutto.
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INGREDIENTI: 
Spirulina Pura 100%.

VALORE ENERGETICO (100GR): 
Energia 1419 kj/334 kcal, Grassi 
0g, Carboidrati 21g di cui Zuc-
cheri 0g, Fibre 5,2g, Proteine 60g, 
Sale 3,5g, Ferro 22mg. 

CONSIGLI D’USO: 
Si consiglia di assumere da 3 a 5 
gr di prodotto al giorno.

CONSERVAZIONE: 
Conservare il prodotto in un luogo 
fresco e asciutto, al riparo dalla 
luce e da fonti di calore. Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali

La Spirulina è un’alga pura proveniente da coltivazione biologica 100% italiana, colti-
vata, essiccata e confezionata da biologi e tecnici esperti, senza nessuna aggiunta di 
coloranti, conservanti, additivi e zuccheri. Ideale anche per i diabetici.

SPIRULINA IN SCAGLIE BIOLOGICA 50 GR
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
La Spirulina è un’alga pura proveniente da coltivazione biologica 100% italiana, colti-
vata, essiccata e confezionata da biologi e tecnici esperti, senza nessuna aggiunta di 
coloranti, conservanti, additivi e zuccheri. Ideale anche per i diabetici.

SPIRULINA IN CAPSULE BIOLOGICA 50 GR

INGREDIENTI: 
Spirulina Pura 100%.

VALORE ENERGETICO (100GR): 
Energia 1419 kj/334 kcal, Grassi 
0g, Carboidrati 21g di cui Zuc-
cheri 0g, Fibre 5,2g, Proteine 60g, 
Sale 3,5g, Ferro 22mg. 

CONSIGLI D’USO: 
Si consiglia di assumere da 3 a 5 
gr di prodotto al giorno.

CONSERVAZIONE: 
Conservare il prodotto in un luogo 
fresco e asciutto, al riparo dalla 
luce e da fonti di calore.
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
La Spirulina è un’alga pura proveniente da coltivazione biologica 100% italiana, colti-
vata, essiccata e confezionata da biologi e tecnici esperti, senza nessuna aggiunta di 
coloranti, conservanti, additivi e zuccheri. Ideale anche per i diabetici.

INGREDIENTI: 
Spirulina (2%), Datteri, Miglio Pre-
germinato, Semi di sesamo, Man-
dorle, Succo di Limone, Scorza di 
limone.

VALORE ENERGETICO (100GR): 
Energia 1364,88 kj/326,22 kcal, 
Grassi 9,17 di cui Acidi grassi sa-
turi 1,02, Carboidrati 51,97 di cui 
Zuccheri 39,37, Fibre 10,38, Protei-
ne 7,25, Sale 0,04, Ferro 0,0021, 
Calcio 0,1411. 

CONSIGLI D’USO: 
Ottima come recupero di energie 
durante lo sport o per spezzare la 
fame con gusto durante la giornata.

CONSERVAZIONE: 
Conservare il prodotto in un luogo 
fresco e asciutto, al riparo dalla 
luce e da fonti di calore.

BARRETTA VEGANA DI SPIRULINA BIOLOGICA 35 GR
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
I nostri pomodori vengono raccolti a mano e trasformati in passata dopo 6 ore dalla 
raccolta. Portiamo avanti con impegno, energia e passione una produzione biologica 
autentica. I pomodori usati per questa passata raccontano dell’incontro tra sostenibi-
lità, etica e cura dei nostri luoghi.

PASSATA DI POMODORO BIO 1 KG

INGREDIENTI: 
Pomodoro e sale.

VALORE ENERGETICO (100G): 
Energia (KJ):108kj/26 kcal, Carboi-
drati:3,8 gr di cui Zuccheri:3,5g, 
Grassi:0, Grassi Saturi:0, Protei-
ne:1,2g, Sodio:204 mg, Potas-
sio:295,535mg, Calcio:14,07 mg, 
Ferro:0,96 mg, Vitamina C:9,7 mg.

CONSERVAZIONE: 
Conservare a temperatura am-
biente, in luogo fresco e asciutto, 
lontano da fonti di calore e luce. 

SCADENZA (MESI): 
36 Mesi dalla data di produzione 
- Dopo l’apertura conservare in 
frigo e consumare entro 3 giorni.
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INGREDIENTI: 
Acqua, alcool neutro, zucchero, 
miele, estratti e infusi di erbe.

CONSIGLI D’USO: 
Digestivo, aperitivo o tonico du-
rante la giornata con 2 cubetti di 
ghiaccio.

VOLUME: 
28%  

Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Nasce nell’area della Bovesia territorio adagiato sul versante jonico dell’Aspromonte 
testimoniando la biodiversità del territorio. Sono presenti moltissime erbe, piante e 
fiori, come l’arancio amaro, carciofo selvatico, alloro, artemisia e bergamotto ricchi 
di principi attivi. La qualità e la sinergia degli ingredienti sono scelti in un concetto di 
salute e benessere.

AMARO DHELIOS BARRIQUE 50 CL
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Lavorazione artigianale, con ingredienti certificati BIO utilizzando frutta di stagione, 
coltivata in Calabria. Non contengono nessun addensante, colorante o conservante, 
addensiamo le nostre composte grazie all’alto contenuto di pectina naturale contenu-
to nella frutta. Privi di glutine e allergeni.

COMPOSTA BIOLOGICA CLEMENTINE ALLA LIQUIRIZIA 260 GR

INGREDIENTI: 
Clementine biologiche (84%), 
zucchero d’uva biologico, liquiri-
zia biologica (0,4%).

VALORE ENERGETICO: 
Energia (KJ): 748,93kj, Carboidra-
ti: 42g, Zuccheri: 42g, Grassi: 0, 
Grassi Saturi: 0, Proteine: 0,6g, 
Sali: 1g.

CONSIGLI D’USO: 
Indicata per una prima colazio-
ne all’insegna dell’energia grazie 
alle proprietà della liquirizia o in 
accompagnamento a delle carni 
bianche o formaggi. 

CONSERVAZIONE:
Conservare in luogo fresco e 
asciutto, lontano da fonti di calo-
re e luce.

SCADENZA (MESI): 
36
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Lavorazione artigianale, con ingredienti certificati BIO utilizzando frutta di stagione, 
coltivata in Calabria. Non contengono nessun addensante, colorante o conservante, 
addensiamo le nostre composte grazie all’alto contenuto di pectina naturale contenu-
to nella frutta. Privi di glutine e allergeni.

COMPOSTA BIOLOGICA KIWI 260 GR

INGREDIENTI: 
Kiwi biologico, zucchero d’uva 
biologico.

VALORE ENERGETICO: 
Energia (KJ):748,93kj, Carboidra-
ti:42g, Zuccheri:42g, Grassi:0, 
Grassi Saturi:0, Proteine:0,6g, 
Sali:1g.

CONSIGLI D’USO:
Ottima per farcire le crostate o i 
muffin, in accompagnamento ad 
un tè a colazione oppure a metà 
pomeriggio.

CONSERVAZIONE:
Conservare in luogo fresco e 
asciutto, lontano da fonti di calo-
re e luce.

SCADENZA (MESI): 
36
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Caratteristiche Chimiche, Fisiche e Sensoriali
Lavorazione artigianale, con ingredienti certificati BIO utilizzando frutta di stagione, 
coltivata in Calabria. Non contengono nessun addensante, colorante o conservante, 
addensiamo le nostre composte grazie all’alto contenuto di pectina naturale contenu-
to nella frutta. Privi di glutine e allergeni.

COMPOSTA BIOLOGICA DI LIMONE 260 GR

INGREDIENTI: 
Limone biologico (84%), zucche-
ro d’uva biologico.

VALORE ENERGETICO: 
Energia (KJ):539kj, Carboidrati: 
30g, Zuccheri:30g, Grassi:0,6g, 
Grassi Saturi:0, Proteine:0,9g, Sa-
li:0,04g.

CONSIGLI D’USO: 
Ottima per una classica colazio-
ne all’inglese in abbinamento con 
delle fragranti fette biscottate per 
gli amanti dei gusti meno dolci o in 
accompagnamento ad un formag-
gio poco stagionato. Perfetta in ab-
binamento con il cioccolato amaro.

CONSERVAZIONE: 
Conservare in luogo fresco e 
asciutto, lontano da fonti di calo-
re e luce.

SCADENZA (MESI): 
36

33



Satycom fa del rispetto dei clienti e dei consumatori la 
sua Mission, garantendo da sempre prodotti di elevata 
qualità, attraverso un lavoro quotidiano, anche di 
accompagnamento delle filiere svolto con efficacia ed 
efficienza. 

La nostra aspirazione è quella di diventare un punto di 
riferimento nel mercato del food italiano, esportando 
in tutto il mondo i valori della qualità e della cultura 
alimentare italiana. 

Crediamo in un’agricoltura, che possa migliorare 
il benessere delle persone con alimenti sani e 
genuini e soprattutto che sia sostenibile e rispettosa 
dell’ambiente.

I nostri valori:
Sostenibilità, Stagionalità, Qualità, Genuinità





SATYCOM SRLS
Via Monte Bianco, 26
89035 - Bova Marina (RC)
PI e CF 03095570804


